AMERICAN bR



Considerato tra i migliori bar della citta,
I’American Bar del Grand Hotel Sitea & da
sempre il ritrovo di artisti, musicisti e
grandi nomi della cultura, accolti
dall’eleganza di Beppe Loi, nostro storico
head barman.

Cocktail classici, distillati rari e liquori
sono selezionati personalmente da lui.

Non tutte le etichette sono in lista: se non
trovate cio che cercate, chiedete a Beppe.
Sapra sorprendervi!

Recognized as one of the city's finest, the
American Bar at Grand Hotel Sitea has
long been a favorite among artists,
musicians, and cultural icons, welcomed by
the elegance of our long-time head
barman, Beppe Loi.

Classic cocktails, rare spirits, and liqueurs
are personally selected by him.

Not all labels are on the list: if you can't
find what you're looking for, ask Beppe.
He'll surprise you!

Granp HoteL SitEA



SIGNATURE COCKTAL by Beppe Loi

18 €

SITTA
Original, 1985

Vodka, ananas, cocco e Blue Curacao

Nel 1985 il giovane Beppe Loi conquista il Premio
Angelo Zola con il Blue Sky, un cocktail che
diventa simbolo della sua creativita. Qualche
anno piu tardi, diventato I'anima dell'American Bar
del Grand Hotel Sitea, ne crea una nuova
interpretazione dedicata all'hotel: nasce il Sitea
1985, con vodka, ananas, cocco e Blue Curacao.

Oggi questo cocktail iconico ha appena
festeggiato i suoi quarant'anni. In occasione del
centenario del Grand Hotel Sitea viene
reinterpretato in una versione completamente
rinnovata: il Sitea 100 (2025), un omaggio
contemporaneo alla storia dell’hotel e alla
tradizione della grande miscelazione italiana.

SITEA 100

Anniversary edition, 2025

Vodka, rosa, anguria, limone

In 1985, the young Beppe Loi won the Angelo Zola
Award with his Blue Sky cocktail. A few years later,
after becoming the soul of the American Bar at the
Grand Hotel Sitea, he created a new signature
dedicated to the hotel: the Sitea 1985, made with
vodka, pineapple, coconut and Blue Curacao.

Now celebrating its 40th anniversary, this iconic
cocktail has been reimagined for the 100th
anniversary of the Grand Hotel Sitea. The result is
the Sitea 100 (2025), a refined contemporary
tribute to an enduring classic.



AMERICAN BAR MTNU

TOAST

CLASSICO ALLITALIANA

con prosciutto cotto e formaggio, servito con chips di patate

Italian Toast with ham and cheese with potato chips

VEGETARIANO

con zucchine, melanzane, sedano, carote e formaggio, servito con chips di patate

Vegetarian Toast zucchini, eggplant, celery, carrots and cheese with potato chips

Disponibili durante l'orario di apertura del bar | available during the bar’s opening hours

8 €



AMERICAN BAR MTNU

CLUN-IOUSE SA”DWKH variante con uovo fritto 22 €

Petto di pollo, lattuga, pomodoro, bacon, uovo fritto e maionese
Servito con patate fritte, maionese e ketchup

Clubhouse sandwich with fried egg, chicken breast, fried egg, lettuce, tomato, bacon, mayonnaise
Served with French fries, mayonnaise and ketchup

CHETSTHURGER DI FASSOIIA 22°€

Burger di Fassona 200 g, Cheddar Black Bomber, lattuga, pomodoro, cipolla, cetrioli sottaceto e ketchup
Servito con patate fritte, maionese e ketchup

200 g Fassona Piedmontese beef burger, Black Bomber Cheddar, lettuce, tomato, onion, pickles, ketchup
Served with French fries, mayonnaise and ketchup

Disponibili tutti i giorni dalle 19:30 alle 22:30 | Available every day from 7:30 pm to 10:30 pm



(COCHTAL PRE DINNER

12:€

Martini Cocktail
Gin, Vermouth Dry

Americano

Vermouth Rosso, Bitter Martini

Negroni
Gin, Vermouth Rosso, Bitter Martini

Manhattan
Canadian Whisky, Vermouth Rosso, Angostura

Cosmopolitan

Vodka, Cointreau, lime, cranberry

French 75

Gin, Champagne, limone, zucchero

Rob Roy

Scotch Whisky, Vermouth Rosso, Angostura
Daiquiri

Rum bianco, limone, zucchero

Bacardi Cocktail

Bacardi, limone, granatina

Kir

Créme de Cassis, vino bianco



(OCHTAL AFTER DINNER

12:€

Alexander

Cognac, Créme de Cacao blanc, panna

Black Russian

Vodka, liquore al caffé (Kahlua)

Stinger

Cognac, Créme de Menthe blanc

Rusty Nail
Scotch whisky, Drambuie

White Russian
Vodka, liquore al caffé (KahlGa), panna fresca
B-52

Kahluda, Baileys Irish Cream, Grand Marnier

French Connection

Cognac, Amaretto

Grasshopper

Créme de Menthe vert, Créme de Cacao blanc,
panna fresca



LONG DRINKS

16555

Aperol Spritz

Aperol, Prosecco, soda

Campari Spritz

Campari, Prosecco, soda

Hugo

Prosecco, liquore ai fiori di sambuco, menta, lime

Gin Tonic

Gin, acqua tonica

Vodka Tonic

Vodka, acqua tonica

COTALL ANALCOLIC
APRRITIVI ANTALCOLIC

Rum & Cola

Rum, Coca-Cola

Whisky & Cola
Whisky, Coca-Cola

Gin Fizz

Gin, limone, zucchero, soda

John Collins

Gin, limone, zucchero, soda

12 €
7t



APRRITIVI ITALIAM

10 €

Martini (Rosso, Bianco, Dry, Rosé, Fiero)

Martini Riserva speciale (Ambrato, Rubino)

Campari bitter

Campari soda

Martini Bitter Aperol soda

Martini Bitter riserva speciale

VERMOUTH ROSSI TORINESI 10 €
Contratto Carlo Alberto

Stratta Carlo Alberto riserva

Mulassano Carpano classico

Chazalettes Punt & Mes

Martelletti Vermouth Del Professore

Calissano Cocchi

Berto



APERITIVI TSTER] 10€  DIRRE 8 €
Pernod Menabrea

Pastis 51 Pilsner Urquell

Pimm’s n. 1 cup Warsteiner

VI BIANCH PI-MONTE Calice  Bottiglia
Roero Arneis 12 € 35€
Gavi 12 € 35€
VIl ROSSI PIRMONTE Calice  Bottiglia
Barbera 12 € 355
Nebbiolo 12 € 40€
Barolo 15€ 55€



VI SPUMANTE

Calice Bottiglia
Prosecco 10€ 30€
Franciacorta Milledi Brut DOCG Ferghettina 15 € 45 €
Franciacorta rosé 15€ 45 €
Ferghettina brut 15€ 45 €
(HAMPAG”E Calice Bottiglia
Champagne Cuvée Brut Blanc De Noirs - Steinbriick 25€ 90 €
VIl LIQUOROSI 12 €

Barolo chinato
Porto rosso

Sherry



AMAR

160555

Angostura

San Simone
Amaro del Capo
Jefferson
Braulio
Montenegro
Ramazzotti

Averna

DIGESTIVI

Jagermeister
Radis

Unicum

Dente di Leone
Fernet Branca
Branca Menta
Cynar

Rabarbaro Zucca

10 €

Sambuca
Opalnera
Genepi

Limoncello

Mirto
Liguore violetta
Liguore bergamotto

Liguore liquirizia



an

12:€

Beefeater Bombay

Blue Gin Tanqueray

qln 14 €
Roku Tanqueray N° Ten

Etzu Selezione Hendrick'’s

Sabatini Gin Mare

Panarea J Rose

Martin Millers Barbarasa

Gin Del Professore Monkey 47

Number 3 Mary Le Bone

Portofino



VODKA 12 €
Absolut blu Belvedere

Moskovskaya Beluga

Stolichnaya Grey Goose

TCQUILA 12 €
Tequila Patron Don Julio

BOURDOI WHISKEYS 15 €
Maker’s Mark Knob creek

Woodford reserve



SCOTCH WHISKITS 15 €
Glenfiddich 12-15 anni Oban

Macallan 12 anni Nomad

Cragganmore 12 anni Lagavulin 8 anni

Glenkinchie 12 anni Talisker Skye

Dalwhinnie 15 anni Monkey shoulder

Laphroaig 10-18 anni

WHISKITS GAPPONTSI 15€  [RISH WHISKEYS 15 €
Nikka Jameson

Hatozaki Teeling



RUM 15€

Don Papa Nation Guatemala XO
Don Papa Baroco Bumbu

Diplomatico Santa Teresa

Zacapa St. James

El Dorado

COGNAC 15€

Martell V.S Camus
Courvoisier Remy Martin

Baron Otard



ARMAGIAC

15 €

Dartigalongue Bas Armagnac

GRAPPE

Chateau de Pellehaut

125

Grappa di Moscato - Distilleria Quaglia
Grappa di Nebbiolo - Distilleria Quaglia
Grappa di Barolo - Distilleria Quaglia

Grappa di Moscato barricata Libarna
Grappa di Barbaresco - Distilleria Marolo

Milla di Marolo - liquore di camomilla con grappa
Distilleria Marolo



CAFFCTTTRIA

Espresso Vergnano
Decaffeinato

Caffe d’orzo

Caffe Ginseng
Cappuccino

Caffé americano
Cioccolata calda
Latte caldo / freddo

Selezione di té, infusi, camomilla

3€
3€
4€
4€
5€
5€
5€
3€
6€

DIBITE

Acqua Panna, naturale 0,50 cl 3,50€
Acqua S.Pellegrino, gasata 0,50 cl 3,50 €
Acqua Lauretana naturale, gasata 0,75 cl 4 €
Coca-Cola 5€
Coca-Cola Zero 5€
Succhi di frutta 5€
Soft drinks (tonica, aranciata, chinotto) 5€






